


З 2023 року в коледжі на відділенні «Технології харчових виробництв» функціонує навчально-виробнича

лабораторія «Якість та безпека харчових продуктів та продовольчої сировини», яка забезпечує практичну підготовку

студентів за спеціальностями 204 «Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва», 181 «Харчові

технології», 201 «Агрономія», 211 «Ветеринарна медицина».

Діяльність лабораторії спрямована на формування професійних компетентностей студентів у галузі контролю

якості харчових продуктів та продовольчої сировини, впровадження систем аналізу небезпечних факторів та контролю

у критичних точках (HACCP), вивчення параметрів безпечності, оцінки ризиків і впровадження інновацій у

виробництво харчової продукції.

Завдяки сучасному обладнанню та інтерактивним методикам навчання студенти опановують навички дослідження

харчових продуктів і продовольчої сировини, аналізу ризиків, верифікації відповідності стандартам якості. Особлива

увага приділяється вивченню властивостей сировини, її переробки та впливу на кінцеві характеристики харчових

продуктів.

Лабораторія також є освітнім середовищем для наукової, дослідницької та пошукової роботи, відпрацювань

технологій і методики досліджень та співпраці з агропромисловими підприємствами, сприяє підвищенню обізнаності у

питаннях якості та безпеки харчових продуктів і продовольчої сировини, що відповідає сучасним вимогам ринку праці.













•Густина молока

•Сухий залишок молока

•Кислотність (активна і титрована) харчових рідин

•Чистота молока

•Вміст вологи в харчових продуктах

•Точка замерзання молока

•Масова частка жиру в молоці

•Масова частка білка в молоці

•Вміст лактози в молоці

•Кількість соматичних клітин в молоці

•Мікробіологічні показники

•Вміст інгібіторів молоці 

•Вміст антибіотиків в молоці

•Фальсифікація молока і молочних продуктів

•Фальсифікація меду

•Визначення ефективності пастеризації молока

•Визначення рівня термообробки молока

•Термостійкість молока

•Вміст цукру у винограді і інших ягодах і фруктах

•Концентрацію солей в розчинах

•Вимірювання процентного змісту жиру в твердих

продуктах харчування

•Аналіз густини та алкоголю в процесі приготування напоїв

Лабораторія забезпечує аналіз та тестування молока-сировини і готових молочних

продуктів, а також інших харчових продуктів і продовольчої сировини(як приклад):



Вимірювальні можливості лабораторії обумовлені обладнанням для аналізу та тестування 

зразків молока, молочних та інших харчових продуктів і продовольчої сировини

Лічильник колоній ColonyStar NOVEX Аббе рефрактометр, EUROMEX

Рідер IDEXX SNAPShot DSR

(вміст антибіотиків в молоці)
Тести SNAPduo Beta-Tetra ST Plus

(вміст антибіотиків в молоці)

Центрифуга «Орбіта»

Контактні слайди Envirocheck®



Обладнання загального лабораторного використання

Холодильник лабораторний серії +1...+10C, 

Thermo Scientific

Люмітестер Smart 

(Kikkoman Corporation, Японія)

Шафа сухожарові, природ. 

циркуляція

Колбонагрівач ЛНГ-500

Плита нагрівальна

лабораторна ПНЛ-1

Магнітна мішалка ММ-7П



Ламінарний бокс з 

вертикальним потоком
Шейкер орбітальний орбітальний ШО-10

Дозатор для піпеток 2-10 мл
Мікроскоп тринокулярний

біологічний 

Шафа витяжна

Шафа сушильна LabExpert



Ультразвуковий аналізатор 

соматичних клітин в молоці

Ekomilk SCAN

Ультразвуковий аналізатор 

молока Ekomilk
Детектор маститу 

Draminski

Люміноскоп ЛЮМІ-7 Вологомір Чижової ПЧ ВР-10 ВЧМ «РЕКОРД»



Автоматична бюретка 

для визначення 

титрованої 

кислотності

рН метр для визначення 

активної кислотності

Баня лабораторна водяна ВБ-10

Дозатор піпеточний

Ваги лабораторні 

«ТЕХНОВАГИ»

Ваги лабораторні

«OHAUS»



Лабораторія оснащена сучасним обладнанням і використовує сучасні технології для

аналізу та тестування зернових зразків для визначення поживної цінності, контроль

якості та перевірку відповідності стандартам (як приклад):

Пшениця

•Маса середньої проби, кг

•Органолептичні показники

•Натура, г/л

•Склоподібність, %

•Вологість, %

•В твердій пшениці зерна мʼякої

пшениці, %

•Зернова домішка, %

•Сміттєва домішка, %

•Сажкове зерно, %

•Масова частка білка, %

•Масова частка сирої клейковини, %

•Якість клейковини, од. ВДК

•Число падіння, с

•Зараженість шкідниками, %

•Пошкодженість клопом черепашкою

Ячмінь

•Маса середньої проби, кг

•Органолептичні показники

•Вологість, %

•Натура, г/л

•Масова частка білка, %

•Смітна домішка, %

•Зернова домішка, %

•Дрібні зерна, %

•Зараженість шкідниками.

Кукурудза

•Маса середньої проби, кг

•Типовий склад, тип

•Органолептичні показники

•Вологість, %

•Зернова домішка, %

•Крупність, %

•Зараженість шкідниками.

Соняшник

•Маса середньої проби, кг

•Органолептичні показники

•Вологість, %

•Олійна домішка, %

•Сміттєва домішка, %

•Зокрема насіння рицини

•Масова частка олії, %

•Зараженість шкідниками.



Вологомір зерна РМ-450 "Kett"

Набір сит (зараженість зерна) СЛ-300 
Млин лабораторний ЛЗМ-1

Діафаноскоп ДСЗ-3

Вимірювальні можливості лабораторії обумовлені обладнанням

для аналізу та тестування зернових зразків 

Тістоміс лабораторний  ТЛ-2



Пробовідбірник алюмінієвий ІЧ спектрометр IAS-3120, 

виробник Intelligent Analysis Service 

Прес ручний Пром-1У 

Розсів лабораторний РЛУ-3
Вимірювач деформації клейковини ВДК-7 Білизномір ВББ-1МК



Пурка ПХ-2 Ваги OHAUS NV3202 

Прес для віджиму клейковини

Вологомір ПЧМЦ (за методом Чижової) 


